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Στόχοι εκμάθησης

• Κατανόηση βασικών κανονισμών για την ασφάλεια των τροφίμων: Να ενημερωθούν για τους κρίσιμους
κανονισμούς για την ασφάλεια των τροφίμων που επηρεάζουν τις μικρές αλυσίδες εφοδιασμού τροφίμων
(SFSC) και τη σημασία τους για την προστασία της υγείας των καταναλωτών και τη διασφάλιση της ποιότητας
των προϊόντων.

• Εφαρμογή πρακτικών ασφάλειας τροφίμων: Να αποκτήσουν γνώσεις σχετικά με τις αποτελεσματικές
πρακτικές ασφάλειας των τροφίμων, συμπεριλαμβανομένων των ορθών γεωργικών πρακτικών (GAP), των
ορθών πρακτικών υγιεινής (GHP), των ορθών πρακτικών παρασκευής (GMP) και των συστημάτων ανάλυσης
κινδύνων και κρίσιμων σημείων ελέγχου (HACCP).

• Οικοδόμηση της εμπιστοσύνης των καταναλωτών και της ανταγωνιστικότητας της αγοράς: Κατανοήστε πώς η
διατήρηση υψηλών προτύπων ασφάλειας των τροφίμων μπορεί να οικοδομήσει την εμπιστοσύνη των
καταναλωτών, να ενισχύσει την αξιοπιστία των προϊόντων και να προσφέρει ένα ανταγωνιστικό πλεονέκτημα
στην αγορά.

• Συνεχής βελτίωση και συμμόρφωση: Να τονίσουν τη σημασία των τακτικών επικαιροποιήσεων, της
συμμετοχής των ενδιαφερομένων μερών και της συνεχούς βελτίωσης των πρακτικών ασφάλειας των τροφίμων,
ώστε να εξασφαλίζεται η συμμόρφωση με τους εξελισσόμενους κανονισμούς και τα πρότυπα του κλάδου.

• Μελέτες περιπτώσεων και πρακτικές εφαρμογές: Να διερευνήσουν παραδείγματα της πραγματικής ζωής,
όπως η πρωτοβουλία Cicoare και ο συνεταιρισμός Ζαγοράς-Πηλίου, για να κατανοήσουν την πρακτική
εφαρμογή των μέτρων ασφάλειας των τροφίμων στις SFSC και τα οφέλη τους.

Εισαγωγή



Η Σημασία της Ασφάλειας των
Τροφίμων στις SFSC



Προστασία της υγείας των καταναλωτών:

• Η διασφάλιση της ασφάλειας των τροφίμων είναι
ζωτικής σημασίας για την προστασία των καταναλωτών
από ασθένειες που μεταδίδονται από τα τρόφιμα και
από κινδύνους για την υγεία.

• Πρόληψη των τροφιμογενών ασθενειών: Η εφαρμογή
αυστηρών πρακτικών για την ασφάλεια των τροφίμων
συμβάλλει στην πρόληψη της εκδήλωσης τροφιμογενών
ασθενειών όπως η σαλμονέλα, το κολοβακτηρίδιο και η
λιστέρια.

• Θρεπτική Ποιότητα: Οι ασφαλείς διατροφικές πρακτικές
διατηρούν τη διατροφική ποιότητα των προϊόντων,
παρέχοντας στους καταναλωτές υγιεινότερες επιλογές.

Διασφάλιση της Ασφάλειας των Τροφίμων στις
Μικρές Αλυσίδες Εφοδιασμού

Πηγή: Ανακτήθηκε εδώ

https://www.istockphoto.com/vector/food-safety-word-concepts-banner-gm1184468483-333438950


Δημιουργία αξιοπιστίας:

• Η διατήρηση υψηλών προτύπων ασφάλειας των τροφίμων συμβάλλει στην οικοδόμηση και διατήρηση
της εμπιστοσύνης των καταναλωτών στα τοπικά προϊόντα διατροφής.

• Διαφάνεια: Η σαφής επικοινωνία σχετικά με τα μέτρα και τις πρακτικές για την ασφάλεια των τροφίμων
ενισχύει την εμπιστοσύνη των καταναλωτών.

• Αξιοπιστία: Η συνεπής τήρηση των προτύπων για την ασφάλεια των τροφίμων εξασφαλίζει την
αξιοπιστία και την ποιότητα των προϊόντων, ενθαρρύνοντας τις επαναλαμβανόμενες αγορές και τη
θετική διάθεση από στόμα σε στόμα.

• Η τήρηση των προτύπων ασφαλείας διασφαλίζει την ποιότητα και τη συνέπεια των προϊόντων που
είναι ζωτικής σημασίας για τη φήμη των SFSC.

• Η διατήρηση προτύπων υψηλής ποιότητας ενισχύει την εμπιστοσύνη των καταναλωτών και την πίστη
τους σε σταθερή επιτυχία και ανάπτυξη της αγοράς.

Διασφάλιση της Ασφάλειας των Τροφίμων στις
Μικρές Αλυσίδες Εφοδιασμού



Τυποποίηση:

Πρωτόκολλα εφαρμογής

• Ανάπτυξη και εφαρμογή τυποποιημένων πρωτοκόλλων για την ασφάλεια των τροφίμων σε όλα τα
στάδια παραγωγής και μεταποίησης.

• Χρησιμοποιήστε βέλτιστες πρακτικές και κατευθυντήριες γραμμές του κλάδου για να θεσπίσετε σαφείς
και συνεπείς διαδικασίες για τον χειρισμό, την επεξεργασία και την αποθήκευση τροφίμων.

• Κατάρτιση του συνόλου του προσωπικού και των ενδιαφερομένων μερών σχετικά με τα εν λόγω
τυποποιημένα πρωτόκολλα, ώστε να διασφαλίζεται η ομοιόμορφη τήρηση.

Ομοιόμορφη ποιότητα:

• Η συνέπεια στις πρακτικές ασφαλείας οδηγεί σε ομοιόμορφη ποιότητα σε όλα τα προϊόντα, μειώνοντας
τη μεταβλητότητα και ενισχύοντας την ικανοποίηση των καταναλωτών.

• Τα τυποποιημένα πρωτόκολλα συμβάλλουν στην ελαχιστοποίηση των σφαλμάτων και των κινδύνων
μόλυνσης, εξασφαλίζοντας ασφαλή και υψηλής ποιότητας προϊόντα διατροφής.

Διασφάλιση της Ασφάλειας των Τροφίμων στις
Μικρές Αλυσίδες Εφοδιασμού



Προβληματισμός σχετικά με τα βασικά μέτρα που συζητήθηκαν μέχρι στιγμής στην ενότητα για τη 
διασφάλιση της ασφάλειας των τροφίμων σε μικρές αλυσίδες εφοδιασμού. Ποιο μέτρο θεωρείτε ότι 
είναι το πιο κρίσιμο για το πλαίσιό σας και γιατί;

Ας προβληματιστούμε!



Τακτικές ενημερώσεις:

• Τακτική ανασκόπηση και ενημέρωση των πρακτικών ασφάλειας των τροφίμων για να συμβαδίζει με
τους νέους κανονισμούς, τις επιστημονικές εξελίξεις, και τα πρότυπα του κλάδου.

• Διεξαγωγή περιοδικών αξιολογήσεων των τρεχουσών πρακτικών για τον εντοπισμό τομέων βελτίωσης
και την εφαρμογή των απαραίτητων αλλαγών.

• Μηχανισμοί ανάδρασης:

• Δημιουργία μηχανισμών ανάδρασης για τους καταναλωτές, τους εργαζομένους και άλλους
ενδιαφερόμενους φορείς, ώστε να συνεισφέρουν στην ασφάλεια των τροφίμων και στις πρακτικές
ποιότητας.

• Χρήση ανατροφοδότησης για τη λήψη τεκμηριωμένων αποφάσεων σχετικά με τη διύλιση και τη
βελτίωση των πρωτοκόλλων ασφάλειας τροφίμων.

Κατάρτιση και ανάπτυξη:

• Συνεχής κατάρτιση και επαγγελματική εξέλιξη του προσωπικού σχετικά με τα τελευταία πρότυπα και
πρακτικές ασφάλειας τροφίμων.

• Ενθάρρυνση μιας νοοτροπίας συνεχούς μάθησης και βελτίωσης ώστε να διατηρείται ενήμερος για τις
πιθανές προκλήσεις στον τομέα της ασφάλειας των τροφίμων.

Συνεχής βελτίωση



Βήματα υλοποίησης
1. Ανάπτυξη τυποποιημένων διαδικασιών λειτουργίας (ΤΔΛ):

• Δημιουργήστε λεπτομερείς ΤΔΛ για κάθε στάδιο της 
διαδικασίας παραγωγής, από το χειρισμό πρώτης ύλης έως 
την παράδοση του τελικού προϊόντος.

• Βεβαιωθείτε ότι οι ΤΔΛ είναι εύκολα προσβάσιμες σε όλους 
τους υπαλλήλους και αναθεωρούνται τακτικά για τη 
συνάφεια και την ακρίβεια.

2. Παρακολούθηση και έλεγχος:

• Εφαρμογή διαδικασιών τακτικής παρακολούθησης και 
ελέγχου για τη διασφάλιση της συμμόρφωσης με τα 
καθιερωμένα πρωτόκολλα.

• Χρησιμοποιήστε τα ευρήματα του ελέγχου για να κάνετε τις 
απαραίτητες προσαρμογές και βελτιώσεις στις πρακτικές.

3. Συμμετοχή των ενδιαφερομένων:

• Συμμετοχή όλων των ενδιαφερομένων μερών, 
συμπεριλαμβανομένων των παραγωγών, των φορέων 
χειρισμού και των καταναλωτών, στη διαδικασία 
διασφάλισης της ποιότητας.

• Προώθηση της ανοικτής επικοινωνίας και της συνεργασίας 
για την ταχεία αντιμετώπιση θεμάτων ποιότητας ή 
ασφάλειας.

Πλεονεκτήματα της διασφάλισης 
ποιότητας

1. Ενίσχυση της εμπιστοσύνης των καταναλωτών:
• Η σταθερή ποιότητα και ασφάλεια ενισχύουν την 

εμπιστοσύνη των καταναλωτών στα προϊόντα SFSC, 
ευνοώντας την αφοσίωση και τις επαναλαμβανόμενες 
αγορές.

2. Ανταγωνιστικότητα της αγοράς:
• Τα πρότυπα υψηλής ποιότητας διαφοροποιούν τα 

προϊόντα SFSC στην αγορά, παρέχοντας ένα 
ανταγωνιστικό πλεονέκτημα.

3. Διαχείριση κινδύνου:
• Οι αποτελεσματικές πρακτικές διασφάλισης της 

ποιότητας συμβάλλουν στον εντοπισμό και τον μετριασμό 
των κινδύνων, μειώνοντας την πιθανότητα συμβάντων 
που αφορούν την ασφάλεια των τροφίμων.



Διασφάλιση της Ασφάλειας των
Τροφίμων στις SFSCs



• Η συμμόρφωση με τους κανονισμούς και τα πρότυπα για την ασφάλεια των τροφίμων είναι ζωτικής
σημασίας για τις μικρές αλυσίδες εφοδιασμού τροφίμων (SFSC), προκειμένου να διασφαλιστεί η
ασφάλεια και η ποιότητα των προϊόντων τους. Η τήρηση των κανονισμών όχι μόνο προστατεύει την
υγεία των καταναλωτών, αλλά επίσης συμβάλλει στη διατήρηση της φήμης και της εμπορευσιμότητας
των προϊόντων SFSC.

• Οι βασικοί κανονισμοί που επηρεάζουν τις SFSC περιλαμβάνουν τη Γενική Νομοθεσία της ΕΕ για τα
Τρόφιμα (Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 178/2002), η οποία θεσπίζει το πλαίσιο για τη νομοθεσία περί
ασφάλειας των τροφίμων στην Ευρωπαϊκή Ένωση. Ο παρών κανονισμός αποσκοπεί στην εξασφάλιση
υψηλού επιπέδου προστασίας της ανθρώπινης υγείας και των συμφερόντων των καταναλωτών και
απαιτεί ιχνηλασιμότητα των τροφίμων σε όλα τα στάδια παραγωγής, μεταποίησης και διανομής.

• Ένα άλλο κρίσιμο πρότυπο είναι η ανάλυση κινδύνων και τα κρίσιμα σημεία ελέγχου (HACCP), μια
συστηματική προσέγγιση για τον εντοπισμό και τον έλεγχο των κινδύνων για την ασφάλεια των
τροφίμων. Το HACCP διασφαλίζει ότι τα κρίσιμα σημεία στη διαδικασία παραγωγής παρακολουθούνται
για την πρόληψη της μόλυνσης και την ασφάλεια των τροφίμων. Για περισσότερες πληροφορίες

Kείμενα
Συμμόρφωση με Κανονισμούς και Πρότυπα

https://eur-lex.europa.eu/eli/reg/2002/178/oj
https://www.fao.org/4/y1579e/y1579e03.htm


1. Ορθές γεωργικές πρακτικές (GAP):

• Διαχείριση εδάφους: Τακτικές δοκιμές και σωστή διαχείριση του εδάφους για την αποφυγή μόλυνσης από
επιβλαβείς χημικές ουσίες και παθογόνους παράγοντες.

• Ποιότητα νερού: Διασφάλιση ότι το νερό που χρησιμοποιείται για άρδευση, πλύσιμο και επεξεργασία είναι
καθαρό και απαλλαγμένο από προσμείξεις.

• Προστασία καλλιεργειών: Χρήση ασφαλών και εγκεκριμένων μεθόδων για τον έλεγχο των παρασίτων και των
ασθενειών με σκοπό την πρόληψη της μόλυνσης των τροφίμων.

2. Ορθές πρακτικές υγιεινής (GHP)

• Προσωπική υγιεινή: Κατάρτιση των εργαζομένων σχετικά με τη σημασία της προσωπικής υγιεινής,
συμπεριλαμβανομένων των κατάλληλων τεχνικών πλύσης των χεριών και της χρήσης καθαρών ενδυμάτων και
προστατευτικών εργαλείων.

• Υγιεινή: Τακτικός καθαρισμός και απολύμανση εξοπλισμού, εργαλείων και επιφανειών για την πρόληψη
διασταυρούμενης επιμόλυνσης.

• Συντήρηση εγκατάστασης: Διατήρηση καθαρών και καλά διατηρημένων εγκαταστάσεων για τη μείωση του
κινδύνου μόλυνσης.

Κείμενα
Βασικές στρατηγικές για τη διασφάλιση της

ασφάλειας των τροφίμων στις SFSCs

https://openknowledge.fao.org/server/api/core/bitstreams/7a2a6f85-0c6e-432c-8fce-cb53c43d4cda/content
https://openknowledge.fao.org/items/3f03de51-ba98-41bf-9a10-62843f83089d


3. Ορθές πρακτικές παραγωγής (GMP):

• Στοιχεία ελέγχου επεξεργασίας: Εφαρμογή ελέγχων σε κάθε στάδιο της επεξεργασίας τροφίμων για την
εξασφάλιση ασφάλειας και ποιότητας.

• Συσκευασία: Χρήση ασφαλών και κατάλληλων υλικών συσκευασίας για την προστασία των τροφίμων
από τη μόλυνση κατά την αποθήκευση και τη μεταφορά.

• Συνθήκες φύλαξης: Εξασφάλιση κατάλληλων συνθηκών αποθήκευσης, συμπεριλαμβανομένου του
ελέγχου της θερμοκρασίας και της υγρασίας, για τη διατήρηση της ασφάλειας και της ποιότητας των
τροφίμων.

4. Συστήματα ιχνηλασιμότητας:

• Τήρηση αρχείων: Διατήρηση λεπτομερών αρχείων όλων των σταδίων παραγωγής, μεταποίησης και
διανομής για τη διευκόλυνση της ιχνηλασιμότητας.

• Ταυτοποίηση παρτίδας: Εφαρμογή συστημάτων ταυτοποίησης παρτίδων για την ταχεία ανίχνευση και
ανάκληση τυχόν μολυσμένων προϊόντων.

Κείμενα
Βασικές στρατηγικές για την εξασφάλιση της

ασφάλειας των τροφίμων στις SFSCs

https://www.fao.org/faolex/results/details/en/c/LEX-FAOC210900/
https://www.fao.org/food-safety/food-control-systems/supply-chains-and-consumers/traceability-and-recalls/en/


Η επίτευξη της συμμόρφωσης προϋποθέτει πολλά σημαντικά βήματα.

• Η κατάρτιση και η εκπαίδευση είναι επίσης ζωτικής σημασίας. θα πρέπει να παρέχονται τακτικές εκπαιδευτικές
συνεδρίες για όλους τους εργαζόμενους σχετικά με τους κανονισμούς για την ασφάλεια των τροφίμων και τις
βέλτιστες πρακτικές, με τη χρήση εργαστηρίων, σεμιναρίων και ηλεκτρονικών πόρων για την ενημέρωση και την
εξειδίκευση του προσωπικού.

• Η εφαρμογή βέλτιστων πρακτικών, όπως ορθών γεωργικών πρακτικών (GAP), ορθών πρακτικών υγιεινής (GHP)
και ορθών πρακτικών παρασκευής (GMP), σε συνδυασμό με συστήματα HACCP, συμβάλλει στον εντοπισμό και
τη διαχείριση των δυνητικών κινδύνων κατά τη διαδικασία παραγωγής τροφίμων.

• Θα πρέπει να διενεργούνται τακτικοί εσωτερικοί έλεγχοι για να εξασφαλίζεται ότι τηρούνται όλα τα πρωτόκολλα
για την ασφάλεια των τροφίμων, και θα πρέπει να συμμετέχουν επιθεωρητές τρίτων μερών για εξωτερικούς
ελέγχους ώστε να παρέχουν αντικειμενική ανατροφοδότηση σχετικά με τη συμμόρφωση.

• Η τήρηση ολοκληρωμένων αρχείων για όλες τις διαδικασίες ασφάλειας των τροφίμων, τους ελέγχους και τα
διορθωτικά μέτρα είναι ζωτικής σημασίας για τη συμμόρφωση. Η τεκμηρίωση πρέπει να είναι ενημερωμένη και
άμεσα διαθέσιμη για τις επιθεωρήσεις που προβλέπονται από τις κανονιστικές ρυθμίσεις.

• Η συνεχής βελτίωση είναι επίσης απαραίτητη. οι πρακτικές για την ασφάλεια των τροφίμων πρέπει να
αξιολογούνται και να ενημερώνονται τακτικά βάσει των αποτελεσμάτων του ελέγχου, της ανάδρασης των
καταναλωτών και των νέων κανονισμών. Η ενθάρρυνση μιας νοοτροπίας συνεχούς βελτίωσης και προληπτικής
διαχείρισης των κινδύνων μπορεί να ενισχύσει σημαντικά τις προσπάθειες συμμόρφωσης.

Συμμόρφωση με κανονισμούς και πρότυπα



• Παρά τα οφέλη, οι SFSC ενδέχεται να αντιμετωπίσουν προκλήσεις όσον αφορά την εκπλήρωση των
απαιτήσεων συμμόρφωσης. Οι περιορισμοί των πόρων, όπως οι οικονομικές και τεχνικές προκλήσεις,
μπορούν να παρεμποδίσουν τους παραγωγούς μικρής κλίμακας.

• Η αναζήτηση υποστήριξης από τις τοπικές αρχές, τους οργανισμούς για την ασφάλεια των τροφίμων και τις
βιομηχανικές ενώσεις για την κατάρτιση, τους πόρους και τις ευκαιρίες χρηματοδότησης μπορεί να
βοηθήσει στην αντιμετώπιση αυτών των προκλήσεων.

• Η πλοήγηση σε περίπλοκους και εξελισσόμενους κανονισμούς για την ασφάλεια των τροφίμων μπορεί
επίσης να είναι αποθαρρυντική. Η χρήση υπηρεσιών διαβούλευσης με εμπειρογνώμονες και ηλεκτρονικών
ρυθμιστικών βάσεων δεδομένων μπορεί να συμβάλει στην ενημέρωση και τη διασφάλιση της
συμμόρφωσης.

Εν κατακλείδι, η συμμόρφωση με τους κανονισμούς και τα πρότυπα για την ασφάλεια των τροφίμων αποτελεί
θεμελιώδη πτυχή της λειτουργίας μιας επιτυχημένης SFSC. Δίνοντας προτεραιότητα στη συμμόρφωση, οι SFSC
μπορούν να προστατεύσουν την υγεία των καταναλωτών, να βελτιώσουν την ποιότητα των προϊόντων και να
δημιουργήσουν μια ισχυρή και αξιόπιστη μάρκα.

Συμμόρφωση με κανονισμούς και πρότυπα



Ασφάλεια των Τροφίμων
Ορθές Πρακτικές



Πρωτοβουλία Campagna Amica

Η πρωτοβουλία Campagna Amica, που ξεκίνησε στην Ιταλία από την Coldiretti, αποσκοπεί
στην ενίσχυση των τοπικών συστημάτων διατροφής συνδέοντας άμεσα τους καταναλωτές
με τους τοπικούς αγρότες.

Στόχοι:

•Αύξηση της προσβασιμότητας σε φρέσκα, τοπικά προϊόντα για τους κατοίκους.

•Στήριξη των τοπικών αγροτών με την παροχή μιας σταθερής και δίκαιης αγοράς για τα
προϊόντα τους.

•Ενίσχυση της ευαισθητοποίησης της κοινότητας σχετικά με τα οφέλη της τοπικής και
βιώσιμης γεωργίας.

Πώς λειτουργεί:

•Αγορές αγροτών: Η Campagna Amica οργανώνει πολυάριθμες αγορές αγροτών σε όλη την
Ιταλία, όπου οι τοπικοί αγρότες μπορούν να πωλούν τα προϊόντα τους απευθείας στους
καταναλωτές.

•Καταστήματα αγροκτημάτων: Δημιουργία γεωργικών καταστημάτων όπου τα τοπικά
προϊόντα πωλούνται απευθείας στις εγκαταστάσεις της εκμετάλλευσης, παρέχοντας μια
αυθεντική εμπειρία από το αγρόκτημα στο τραπέζι.

•Ηλεκτρονική πλατφόρμα: Οι καταναλωτές μπορούν να αγοράσουν φρέσκα προϊόντα μέσω
ηλεκτρονικής πλατφόρμας, προσφέροντας έναν βολικό τρόπο πρόσβασης στα τοπικά
τρόφιμα.



Ενσωμάτωση τεχνολογίας:

•Ηλεκτρονική πλατφόρμα: Μια φιλική προς τον χρήστη διαδικτυακή αγορά που επιτρέπει στους
καταναλωτές να παραγγείλουν φρέσκα, τοπικά προϊόντα απευθείας από τους αγρότες.

•Ανάλυση δεδομένων: Χρήση αναλύσεων δεδομένων για την αποτελεσματική διαχείριση των αλυσίδων
εφοδιασμού, εξασφαλίζοντας βέλτιστη φρεσκάδα και ελάχιστη σπατάλη.

Επιρροή πολιτικής:

•Προάσπιση των Υποστηρικτικών Πολιτικών: Ενεργός συμμετοχή στον επηρεασμό των τοπικών και
εθνικών πολιτικών τροφίμων που ωφελούν τους αγρότες μικρής κλίμακας και προωθούν τη βιώσιμη
γεωργία.

• Συνεργασία με τις τοπικές αρχές: Συνεργασία ε τι τοριικέ κυβερνήσει για την υριοστήριξη ριρωτοβουλιών
πολεοδοία piou ενσωατώνουν τα τοριικά συστήατα τροφίων και ριροάγουν τη βιωσιότητα.

Πρωτοβουλίες βιωσιμότητας:

•Μείωση του αποτυπώματος άνθρακα: Προσπάθειες για τη μείωση του αποτυπώματος άνθρακα με την
ελαχιστοποίηση των αποστάσεων μεταφοράς τροφίμων και την προώθηση βιώσιμων γεωργικών
πρακτικών.

•Προγράμματα μείωσης των αποβλήτων: Πρωτοβουλίες για τη μείωση της σπατάλης τροφίμων μέσω της
αποτελεσματικής διαχείρισης της εφοδιαστικής αλυσίδας και της εκπαίδευσης των καταναλωτών σχετικά
με τη διατήρηση των τροφίμων.

Πρωτοβουλία Campagna Amica



Βίντεο
Πρωτοβουλία Campagna Amica
Δείτε αυτό το βίντεο για την Πρωτοβουλία Campagna Amica!

Διαθέσιμο στο Youtube εδώ

https://www.youtube.com/watch?v=DJTPX82iAgs


Ο Συνεταιρισμός Ζαγοράς-Πηλίου

Ο Συνεταιρισμός Ζαγοράς Πηλίου, που βρίσκεται στη γραφική περιοχή
του Πηλίου, στοχεύει στη στήριξη της τοπικής γεωργίας προωθώντας
υψηλής ποιότητας προϊόντα και βιώσιμες γεωργικές πρακτικές.
Ιδρύθηκε το 1916 και είναι ένας από τους παλαιότερους γεωργικούς
συνεταιρισμούς στην Ελλάδα.

Στόχοι:

•Προσβασιμότητα: Αύξηση της προσβασιμότητας σε φρέσκα, τοπικά
προϊόντα για τους καταναλωτές, τόσο στην Ελλάδα όσο και διεθνώς.

•Υποστήριξη γεωργών: Στήριξη των τοπικών γεωργών με την παροχή
μιας σταθερής και δίκαιης αγοράς για τα προϊόντα τους, με την
εξασφάλιση δίκαιης αποζημίωσης και βιωσιμότητας των γεωργικών
μέσων διαβίωσης.

•Διαφύλαξη της πολιτιστικής κληρονομιάς: Διαφύλαξη των
παραδοσιακών γεωργικών πρακτικών και ενίσχυση της
ευαισθητοποίησης της κοινότητας σχετικά με τη βιώσιμη γεωργία.

•Διασφάλιση ποιότητας: Διατήρηση υψηλών προτύπων ποιότητας για
όλα τα προϊόντα, εξασφαλίζοντας ότι οι καταναλωτές λαμβάνουν τα
καλύτερα διαθέσιμα προϊόντα.



Ο Συνεταιρισμός Ζαγοράς-Πηλίου

•Δομή συνεργασίας: Οι αγρότες της περιοχής του Πηλίου εντάσσονται στο συνεταιρισμό, συγκεντρώνοντας
τους πόρους τους και την παραγωγή τους. Αυτή η συλλογική προσέγγιση εξασφαλίζει δίκαιες τιμές και
πρόσβαση στην αγορά για τους αγρότες μικρής κλίμακας.

•Περιοχή προϊόντων: Ο συνεταιρισμός είναι γνωστός για τα υψηλής ποιότητας μήλα του, αλλά παράγει
επίσης μια ποικιλία από άλλα περιφερειακά προϊόντα όπως αχλάδια, κάστανα, ελιές και μέλι.

•Κανάλια διανομής: Τα προϊόντα διανέμονται μέσω τοπικών αγορών, συνεργατών λιανικής, σούπερ μάρκετ
και μιας ηλεκτρονικής πλατφόρμας, εξασφαλίζοντας ότι φτάνουν σε ένα ευρύ φάσμα καταναλωτών.

•Προϊόντα Προστιθέμενης Αξίας: Ο συνεταιρισμός παράγει επίσης προϊόντα προστιθέμενης αξίας, όπως
χυμό μήλου, μαρμελάδες και κονσέρβες, τα οποία βοηθούν στην αύξηση της κερδοφορίας και της
βιωσιμότητας της τοπικής γεωργίας.

Ενσωμάτωση τεχνολογίας:

•Ποιοτικός έλεγχος: Εφαρμογή προηγμένης τεχνολογίας για ποιοτικό έλεγχο, ώστε να εξασφαλίζεται ότι όλα
τα προϊόντα πληρούν υψηλά πρότυπα. Αυτό περιλαμβάνει σύγχρονες εγκαταστάσεις διαλογής και
συσκευασίας.

•Ηλεκτρονική πλατφόρμα: Μια διαδικτυακή αγορά όπου οι καταναλωτές μπορούν να αγοράσουν φρέσκα
προϊόντα απευθείας από τον συνεταιρισμό, διευκολύνοντας την ευρύτερη πρόσβαση και υποστηρίζοντας την
κίνηση από τη μία φάρμα στην άλλη.

•Ανάλυση δεδομένων: Χρήση αναλύσεων δεδομένων για την αποτελεσματική διαχείριση των αλυσίδων
εφοδιασμού, βελτιστοποίηση των διαδρομών διανομής και μείωση της σπατάλης.



Ο Συνεταιρισμός Ζαγοράς-Πηλίου

Επιρροή πολιτικής:

•Προάσπιση των Υποστηρικτικών Πολιτικών: Προσπάθεια να επηρεαστούν οι τοπικές και
εθνικές γεωργικές πολιτικές που υποστηρίζουν αγρότες μικρής κλίμακας, βιολογική
πιστοποίηση και βιώσιμη γεωργία.

• Συνεργασία με τις τοπικές αρχές: Συνεργασία ε τι τοριικέ κυβερνήσει για την ριροώθηση των
ριεριφερειακών αγροτικών ριροϊόντων, την υριοστήριξη των ριρωτοβουλιών αγροτική
ανάριτυξη και την ενσωάτωση του συνεταιριστικού οντέλου σε ευρύτερε ριροσριάθειε
πολεοδοία και αειφορία.

Πρωτοβουλίες βιωσιμότητας:

•Πρακτικές βιολογικής γεωργίας: Προώθηση μεθόδων βιολογικής γεωργίας για τη διασφάλιση
της περιβαλλοντικής βιωσιμότητας, μείωση της χρήσης φυτοφαρμάκων και ενίσχυση της υγείας
του εδάφους.

•Μείωση του αποτυπώματος άνθρακα: Εφαρμογή στρατηγικών για τη μείωση του
αποτυπώματος άνθρακα της εφοδιαστικής αλυσίδας, όπως η χρήση ηλεκτρικών οχημάτων για
παραδόσεις και η υιοθέτηση ηλιακής ενέργειας για εγκαταστάσεις αποθήκευσης.

•Κοινοτική Εκπαίδευση: Παροχή εκπαιδευτικών προγραμμάτων για τους αγρότες και την
κοινότητα σχετικά με τις βιώσιμες γεωργικές πρακτικές, την περιβαλλοντική διαχείριση και τα
οφέλη των βιολογικών προϊόντων



Ο Συνεταιρισμός Ζαγοράς-Πηλίου

Προγράμματα μείωσης των αποβλήτων: Εφαρμογή στιβαρών συστημάτων για τη λιπασματοποίηση προϊόντων που
δεν έχουν πωληθεί και προώθηση προγραμμάτων επαναχρησιμοποίησης συσκευασιών για την ελαχιστοποίηση των
αποβλήτων και των περιβαλλοντικών επιπτώσεων.

Δέσμευση κοινότητας:

• Εκπαιδευτικά εργαστήρια: Διοργάνωση εργαστηρίων και σεμιναρίων για τους γεωργούς σχετικά με τις βέλτιστες
πρακτικές για τη βιώσιμη γεωργία, τις νέες γεωργικές τεχνολογίες και τις διαδικασίες βιολογικής πιστοποίησης.

• Εκστρατείες Ευαισθητοποίησης Των Καταναλωτών: Διεξαγωγή εκστρατειών για την εκπαίδευση των καταναλωτών
σχετικά με τα οφέλη των τοπικών και βιολογικών προϊόντων, προώθηση μιας κουλτούρας αειφορίας και
συνειδητοποίησης της υγείας.

Επιτεύγματα:

•Βραβεία και αναγνώριση: Ο συνεταιρισμός έχει λάβει πολυάριθμα βραβεία για τα υψηλής ποιότητας προϊόντα του
και τη δέσμευσή του για τη βιωσιμότητα, ενισχύοντας τη φήμη του τόσο σε τοπικό όσο και σε διεθνές επίπεδο.

•Οικονομικός αντίκτυπος: Σημαντική συμβολή στην τοπική οικονομία με την παροχή θέσεων εργασίας, την υποστήριξη
των τοπικών επιχειρήσεων και την προώθηση του τουρισμού στην περιοχή του Πηλίου.

Μπορείτε πάντα να ελέγξετε την ιστοσελίδα τους για περισσότερες πληροφορίες!

https://zagorin.gr/en/
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