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Introducere @

Obiective de invatare:

Cunoasterea principalelor reglementari privind siguranta alimentara: Descoperiti reglementarile esentiale
privind siguranta alimentelor care au un impact asupra lanturilor scurte de aprovizionare cu alimente (SFSC) si
importanta acestora in protejarea sanatatii consumatorilor si asigurarea calitatii produselor.

Implementarea practicilor de siguranta alimentara: Obtineti informatii despre practicile eficiente de siguranta
alimentara, inclusiv bunele practici agricole (GAP), bunele practici de igiena (GHP), bunele practici de fabricatie
(GMP) si sistemele de analiza a riscurilor si puncte critice de control (HACCP).

------

standarde ridicate de siguranta alimentara poate consolida increderea consumatorilor, poate spori fiabilitatea
produselor si poate oferi un avantaj competitiv pe piata.

Tmbunatitirea continua si asigurarea conformitatii: Subliniati importanta actualizirilor periodice, a implicarii
partilor interesate si a imbunatatirii continue a practicilor de siguranta alimentara pentru a asigura respectarea
reglementarilor in continua evolutie si a standardelor din industrie.

Studii de caz si aplicatii practice: Explorati exemple reale, cum ar fi Initiativa Cicoare si Cooperativa Zagora-Pilio,
pentru a intelege implementarea practica a masurilor de siguranta alimentara in SFSC si beneficiile acestora.
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Asigurarea Sigurantei Alimentare in Lanturile Scurte de

Aprovizionare

Protectia sanatatii consumatorilor:

Asigurarea sigurantei alimentare este esentiala pentru
protejarea consumatorilor impotriva bolilor de origine
alimentara si a riscurilor pentru sanatate.

Prevenirea bolilor de origine alimentara: Punerea in
aplicare a unor practici stricte de siguranta alimentara
contribuie |la prevenirea izbucnirii unor boli de origine
alimentara precum Salmonella, E. coli si Listeria.

Calitatea nutritionala: Practicile de siguranta alimentara
mentin calitatea nutritionala a produselor, oferind
consumatorilor optiuni mai sanatoase.
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Source: Retrieved here
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Asigurarea Sigurantei Alimentare in Lanturile Scurte de
Aprovizionare

Consolidarea increderii:

* Mentinerea unor standarde ridicate de siguranta alimentara contribuie la construirea si sustenabilitatea
increderii consumatorilor in produsele alimentare locale.

* Transparenta: Comunicarea clara cu privire la masurile si practicile de siguranta alimentara consolideaza
increderea consumatorilor.

* Fiabilitate: Respectarea consecventa a standardelor de siguranta alimentara asigura fiabilitatea si calitatea
produselor, incurajand achizitiile repetate si o publicitate pozitiva.

* Respectarea standardelor de siguranta asigura calitatea si consecventa produselor este vitala pentru
reputatia SFSC.

* Mentinerea unor standarde de inalta calitate genereaza increderea si loialitatea consumatorilor,

conducand la un succes sustenabil si la cresterea pietei.
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Asigurarea Sigurantei Alimentare in Lanturile Scurte de

Aprovizionare

Standardizare:
Implementarea protocoalelor

Elaborarea si punerea in aplicare a protocoalelor standardizate de siguranta alimentara in toate etapele de
productie si prelucrare.

* Utilizati cele mai bune practici si orientari din industrie pentru a stabili proceduri clare si coerente pentru
manipularea, prelucrarea si depozitarea alimentelor.

* Formarea intregului personal si a partilor interesate cu privire la aceste protocoale standardizate pentru a
asigura respectarea uniforma a acestora.

Calitate uniforma:

* Coerenta practicilor de siguranta conduce la o calitate uniforma a tuturor produselor, reducand
variabilitatea si sporind satisfactia consumatorilor.

* Protocoalele standardizate ajuta la minimizarea erorilor si a riscurilor de contaminare, asigurand produse

alimentare sigure si de nalta calitate.
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Sa reflectam!

Reflectati asupra masurilor-cheie discutate pana acum in modul pentru asigurarea sigurantei alimentare
in lanturile scurte de aprovizionare.

Care masura credeti ca este cea mai importanta pentru contextul dumneavoastra si de ce?
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Perfectionarea continua

Actualizari periodice :

Verificati si actualizati periodic practicile de siguranta alimentara pentru a tine pasul cu noile
reglementari, progresele stiintifice si standardele din industrie.

Efectuati evaluari periodice ale practicilor actuale pentru a identifica domeniile care necesita imbunatatiri
si pentru a pune in aplicare modificarile necesare.

Mecanisme de feedback:

Stabilirea unor mecanisme de feedback pentru consumatori, angajati si alte parti interesate pentru a
oferi informatii privind practicile in materie de siguranta si calitate a alimentelor.

Utilizati feedback-ul pentru a lua decizii in cunostinta de cauza cu privire la perfectionarea si
imbunatatirea protocoalelor de siguranta alimentara.

Formare profesionala si dezvoltare:

Formarea continua si dezvoltarea profesionala a personalului cu privire la cele mai recente standarde si
practici de siguranta alimentara.

Tncurajati o cultura a invatarii si perfectiondrii continue,pentru a rdmane in fata potentialelor provocari
legate de siguranta alimentara.
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Pasii de implementare

. Elaborati proceduri standard de operare (PSO)

Creati PSO detaliate pentru fiecare etapd a procesului de
productie, de la manipularea materiilor prime pana la livrarea
produsului final.

Asigurati-va ca PSO sunt usor accesibile tuturor angajatilor si
revizuite periodic pentru relevanta si acuratete.

. Monitorizare si audit:

Sa puna in aplicare procese regulate de monitorizare si audit
pentru a asigura conformitatea cu protocoalele stabilite.

Utilizati rezultatele auditului pentru a face ajustarile si
imbunatatirile necesare in practici.

. Implicarea partilor interesate:

Implicarea tuturor partilor interesate, inclusiva
producatorilor, manipulatorilor si consumatorilor, in procesul
de asigurare a calitatii.

Promovati comunicarea deschisa si colaborarea pentru a
aborda cu promptitudine orice problema legata de calitate
sau siguranta.

@
SEEDS

Beneficiile asigurarii calitatii

1.Cresterea increderii consumatorilor:

Calitatea si siguranta constante sporesc increderea_ _
consumatorilor in produsele SFSC, promovand loialitatea si
achizitiile repetate.

N

. Competitivitatea pe piata:

Standardele de inalta calitate diferentiaza produsele SFSC pe
piata, oferind un avantaj competitiv.

3. Gestionarea riscurilor:

Practicile eficiente de asigurare a calitatii ajuta la identificarea
si atenuarea riscurilor, reducand probabilitatea incidentelor
[egate de siguranta alimentara.

Co-funded by
the European Union




N

@ \
SEEDS

/

Asigurarea Sigurantei Alimentare in SFSC
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Materiale pentru documentare: @
Respectarea reglementarilor si standardelor

Respectarea reglementarilor si standardelor privind siguranta alimentara este esentiala pentru lanturile
scurte de aprovizionare cu alimente (SFSC), pentru a asigura siguranta si calitatea produselor lor.
Respectarea reglementarilor nu numai ca protejeaza sanatatea consumatorilor, dar contribuie si la
mentinerea reputatiei si a vandabilitatii produselor SFSC.

Printre principalele reglementari cu impact asupra SFSC se numara legislatia alimentara generala a UE
(Regulamentul (CE) No 178/2002), care stabileste cadrul pentru legislatia privind siguranta alimentara in
cadrul Uniunii Europene. Acest regulament urmareste sa asigure un nivel ridicat de protectie a sanatatii
umane si a intereselor consumatorilor si impune trasabilitatea produselor alimentare in toate etapele de
productie, prelucrare si distributie

Un alt standard esential este Analiza Riscurilor si punctele critice de control (HACCP), o abordare
sistematica a identificarii si controlului pericolelor pentru siguranta alimentara. HACCP asigura
monitorizarea punctelor critice din procesul de productie pentru a preveni contaminarea si a asigura

siguranta alimentara.
RAA Co-funded by
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https://eur-lex.europa.eu/eli/reg/2002/178/oj
https://www.fao.org/4/y1579e/y1579e03.htm

Materiale pentru documentare: @

Strategii-cheie pentru asigurarea sigurantei
alimentare in SFSC

1. Bune Practici Agricole (GAP):

Gestionarea solului: Testarea periodica si gestionarea adecvata a solului pentru a evita contaminarea cu
substante chimice daunatoare si agenti patogeni.

Calitatea apei: Asigurarea ca apa utilizata pentru irigare, spalare si prelucrare este curata si lipsita de
contaminanti.

Protectia culturilor: Utilizarea unor metode sigure si aprobate de combatere a daunatorilor si a bolilor
pentru a preveni contaminarea produselor alimentare.

. Bune Practice de Igena (GHP):

lgiena personala: Instruirea lucratorilor cu privire la importanta igienei personale, inclusiv tehnici
adecvate de spalare a mainilor si utilizarea de imbracaminte curata si echipament de protectie.

lgienizare: Curatarea si dezinfectarea periodica a echipamentelor, uneltelor si suprafetelor pentru a
preveni contaminarea incrucisata.

Tntretinerea instalatiilor: Mentinerea unor instalatii curate si bine intretinute pentru a reduce riscul de

contaminare. "
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https://openknowledge.fao.org/server/api/core/bitstreams/7a2a6f85-0c6e-432c-8fce-cb53c43d4cda/content
https://openknowledge.fao.org/items/3f03de51-ba98-41bf-9a10-62843f83089d

Materiale pentru documentare: O

Strategii-cheie pentru asigurarea sigurantei
alimentare in SFSC

3. Bune Practici de Fabricatie(GMP):

e  Controlul prelucrarii: Punerea in aplicare a controalelor in fiecare etapa a procesarii alimentelor pentru a
asigura siguranta si calitatea.

 Ambalarea: Utilizarea de materiale de ambalare sigure si adecvate pentru a proteja produsele alimentare
de contaminare in timpul depozitarii si transportului.

* Conditii de depozitare: Asigurarea conditiilor adecvate de depozitare, inclusiv controlul temperaturii si
umiditatii, pentru a mentine siguranta si calitatea alimentelor.

4. Sisteme de Trasabilitate:

» Pastrarea evidentelor: Pastrarea unor evidente detaliate ale tuturor etapelor de productie, prelucrare si
distributie pentru a facilita trasabilitatea.

* Identificarea loturilor: Punerea in aplicare a sistemelor de identificare a loturilor pentru urmarirea si

retragerea rapida a oricaror produse contaminate.
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https://www.fao.org/faolex/results/details/en/c/LEX-FAOC210900/
https://www.fao.org/food-safety/food-control-systems/supply-chains-and-consumers/traceability-and-recalls/en/
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Respectarea Reglementarilor si Standardelor

Atingerea conformitatii implica mai multi pasi cheie.

Formarea si educatia sunt, de asemenea, vitale; ar trebui sa se organizeze sesiuni regulate de formare pentru toti
angajatii cu privire la reglementarile privind siguranta alimentara si cele mai bune practici, utilizand ateliere,
seminarii si resurse online pentru a mentine personalul informat si calificat.

Implementarea celor mai bune practici, cum ar fi bunele practici agricole (BPA), bunele practici de igiena (BPH) si
bunele practici de fabricatie (BPF), impreuna cu sistemele HACCP, ajuta la identificarea si gestionarea pericolelor
potentiale in procesul de productie alimentara.

Ar trebui efectuate audituri interne periodice pentru a se asigura ca sunt respectate toate protocoalele de
siguranta alimentara, iar inspectorii terti ar trebui angajati pentru audituri externe, pentru a oferi un feedback
obiectiv cu privire la conformitate.

Pastrarea unor inregistrari complete ale tuturor procedurilor de siguranta alimentara, auditurilor si actiunilor
corective este esentiala pentru conformitate. Documentatia trebuie sa fie actualizata si usor disponibila pentru
inspectiile de control.

Tmbunatatirea continua este, de asemenea, esentiald; practicile de siguranta alimentara ar trebui evaluate si
actualizate in mod regulat pe baza rezultatelor auditului, a reactiilor consumatorilor si a noilor reglementari.
Incurajarea unei culturi a imbunatatirii continue si a gestionarii proactive a riscurilor poate spori semnificativ
eforturile de conformitate.
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Respectarea Reglementarilor si Standardelor

« Tn ciuda beneficiilor, SFSC se pot confrunta cu provocari in ceea ce priveste indeplinirea cerintelor de
conformitate. Constrangerile legate de resurse, cum ar fi provocarile financiare si tehnice, pot impiedica
producatorii la scara mica.

e Solicitarea de sprijin din partea autoritatilor locale, a organizatiilor de siguranta alimentara si a asociatiilor
industriale pentru formare, resurse si oportunitati de finantare poate contribui la depasirea acestor
provocari.

* Navigarea prin reglementari complexe si in continua evolutie privind siguranta alimentara poate fi, de
asemenea, descurajanta. Utilizarea serviciilor de consultanta de specialitate si a bazelor de date de
reglementare online poate ajuta la mentinerea informarii si la asigurarea conformitatii.

Tn concluzie, conformitatea cu reglementdrile si standardele privind siguranta alimentara este un aspect
fundamental al functionarii unui SFSC de succes. Prin prioritizarea conformitatii, SFSC-urile pot proteja sanatatea
consumatorilor, pot imbunatati calitatea produselor si pot construi o marca puternica, de incredere.
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Initiativa Campagna Amica

Initiativa Campagna Amica, lansata in Italia de Coldiretti, isi propune sa consolideze sistemele
alimentare locale prin conectarea directa a consumatorilor cu fermierii locali.

Obiective:
* Cresterea accesibilitatii locuitorilor la produse proaspete, locale.

e Sprijinirea agricultorilor locali prin asigurarea unei piete stabile si echitabile pentru
produsele lor.

* Cresterea gradului de constientizare a comunitatii cu privire la beneficiile agriculturii
locale si sustenabile.

Cum functioneaza:

Piete ale agricultorilor: Campagna Amica organizeaza numeroase piete ale fermierilor in toata
Italia, unde fermierii locali isi pot vinde produsele direct consumatorilor.

Magazine agricole: infiintarea de magazine agricole in care produsele locale sunt vandute
direct in incinta fermei, oferind o experienta autentica de la ferma la masa.

Platforma online: Consumatorii pot achizitiona produse proaspete prin intermediul unei
platforme online, oferind o modalitate convenabila de a avea acces la alimente locale.

Co-funded by
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Initiativa Campagna Amica

Integrare tehnologica:

Platforma online: O piata online usor de utilizat care permite consumatorilor sa comande produse proaspete,
locale, direct de la fermieri.

*Analiza datelor: Utilizarea analizei datelor pentru a gestiona eficient lanturile de aprovizionare, asigurand
prospetimea optima si minimizarea risipei.

Influenta asupra politicilor:

*Sustinerea politicilor favorabile: Implicare activa in influentarea politicilor alimentare locale si nationale care
aduc beneficii micilor fermieri si promoveaza agricultura sustenabila.

*Colaborarea cu guvernele locale: Colaborarea cu guvernele locale pentru a sprijini initiativele de planificare
urbana care integreaza sistemele alimentare locale si promoveaza sustenabilitatea.

Initiative de sustenabilitate:

*Reducerea amprentei de carbon: Eforturi de reducere a amprentei de carbon prin minimizarea distantelor
de transport al alimentelor si promovarea practicilor agricole sustenabile.

*Programe de reducere a deseurilor: Initiative de reducere a risipei alimentare prin gestionarea eficienta a
lantului de aprovizionare si educarea consumatorilor cu privire la conservarea alimentelor.
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Video
Initiativa Campagna Amica () 2=

Vizionati acest videoclip despre initiativa Campagna Amica!

Disponibil pe Youtube here
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https://www.youtube.com/watch?v=DJTPX82iAgs

Cooperativa Zagora-Pilio

Cooperativa Zagora Pilio, situata in pitoreasca regiune Pelion din Grecia,
isi propune sa sprijine agricultura locala prin promovarea produselor de
nalta calitate si a practicilor agricole sustenabile. infiintatd in 1916,
aceasta este una dintre cele mai vechi cooperative agricole din Grecia.

Obiective:

Accesibilitate: Cresterea accesibilitatii produselor proaspete si locale
pentru consumatori, atat in Grecia, cat si la nivel international.

Sprijinirea agricultorilor: Sprijinirea fermierilor locali prin furnizarea
unei piete stabile si echitabile pentru produsele lor, asigurand o
compensare echitabila si sustenabilitatea mijloacelor de subzistenta ale
fermierilor.

Conservarea culturii: Pastrarea practicilor agricole traditionale si
sensibilizarea comunitatii cu privire la agricultura sustenabila.

Asigurarea calitatii: Mentinerea unor standarde ridicate de calitate
pentru toate produsele, asigurandu-se ca consumatorii primesc cele mai
bune produse disponibile.

@
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Cooperativa Zagora-Pilio \)

*Structura cooperativei: Fermierii din regiunea Pelion se alatura cooperativei, punandu-si in comun resursele si
produsele. Aceasta abordare colectiva asigura preturi corecte si acces pe piata pentru micii fermieri.

*Gama de produse: Cooperativa este renumita pentru merele sale de inalta calitate, dar produce si o varietate
de alte produse regionale, precum pere, castane, masline si miere.

*Canale de distributie: Produsele sunt distribuite prin intermediul pietelor locale, al partenerilor de vanzare cu
amanuntul, al supermarketurilor si al unei platforme online, asigurandu-se astfel ca acestea ajung la o0 gama
larga de consumatori.

*Produse cu valoare adaugata: Cooperativa produce, de asemenea, produse cu valoare adaugata, cum ar fi suc
de mere, gemuri si conserve, care contribuie la cresterea rentabilitatii si sustenabilitatii agriculturii locale.

*Integrarea tehnologiei:

*Controlul calitatii: Implementarea de tehnologii avansate pentru controlul calitatii, pentru a se asigura ca toate
produsele indeplinesc standarde ridicate. Aceasta include instalatii moderne de sortare si ambalare.

*Platforma online: O piata online unde consumatorii pot achizitiona produse proaspete direct de la
cooperativa, facilitand accesul mai larg si sprijinind miscarea ,de la ferma la masa”.

*Analiza datelor: Utilizarea analizei datelor pentru gestionarea eficienta a lanturilor de aprovizionare,
optimizarea rutelor de distributie si reducerea risipei.
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Cooperativa Zagora-Pilio

Influenta asupra politicilor:

Promovarea politicilor favorabile: Lucrul de influentare a politicilor agricole locale si nationale care sprijina
micii fermieri, certificarea ecologica si agricultura sustenabila.

Colaborarea cu administratiile locale: Colaborarea cu administratiile locale pentru promovarea produselor
agricole regionale, sprijinirea initiativelor de dezvoltare rurala si integrarea modelului cooperativ in eforturile
mai ample de planificare urbana si sustenabilitate.

Initiative de sustenabilitate:

Practici agricole ecologice: Promovarea metodelor de agricultura ecologica pentru a asigura sustenabilitatea
mediului, a reduce utilizarea pesticidelor si a imbunatati sanatatea solului.

Reducerea amprentei de dioxid de carbon: Implementarea de strategii de reducere a amprentei de dioxid de
carbon a lantului de aprovizionare, cum ar fi utilizarea vehiculelor electrice pentru livrari si adoptarea energiei
solare pentru instalatiile de depozitare.

Educatia comunitatii: Furnizarea de programe educationale pentru fermieri si comunitate privind practicile
agricole sustenabile, gestionarea mediului si beneficiile produselor ecologice

Co-funded by
the European Union




@
N\

Cooperativa Zagora-Pilio

Programe de reducere a deseurilor: Implementarea unor sisteme robuste de depozitare in containere a produselor
nevandute si promovarea programelor de reutilizare a ambalajelor pentru a minimiza deseurile si impactul asupra
mediului.

Implicarea comunitatii:

* Ateliere educationale: Organizarea de ateliere si seminarii pentru fermieri privind cele mai bune practici in
agricultura sustenabila, noile tehnologii agricole si procesele de certificare ecologica.

* Campanii de sensibilizare a consumatorilor:
Realizari:

* Premii si recunoastere: Cooperativa a primit numeroase premii pentru produsele sale de inalta calitate si pentru
angajamentul sau fata de sustenabilitate, consolidandu-si reputatia atat la nivel local, cat si international.

* Impact economic: Contributie semnificativa la economia locala prin crearea de locuri de munca, sprijinirea
intreprinderilor locale si promovarea turismului in regiunea Pelion.

Puteti consulta oricand website-ul pentru mai multe informatii!
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OR FOLLOW US ON SOCIALMEDIA ) @PLANNING SEEDS

YOU CAN FIND ALL THE VIDEOS ON YOUTUBE (i) @TAMATNGO
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